
NDT MCV – Multi-Käsefertiger 
DER Käsefertiger für ALLE* Käsesorten

Volle Produktionskapazität auch bei nur halber Beladung 
Programmierung einer endlosen Anzahl von Rezepturen 
Volle Batchprozess-Steuerung
Entmolkung während des Rührvorganges
Große 3D-Multitouch-Bedienungstafel
Einfache Wartungssteuerung
Anzeige und Auslesen aller Produktionsparameter 
Flexible CIP-Programme
Rund-um-die-Uhr-Produktion bei nur 1 Wartung jährlich 
Temperatursteuerung mit Delta-T und Zeitsteuerung 
und vieles mehr

Ohne Kompromisse bei der Produktqualität!

- Freie Einstellung von Rühren, Temperatur und Schneiden
- Entmolkung während des Rührens durch unser fortschrittliches
   Steuerungssystem

Kapazität 

  4000 l - 

 22000 l

*vom Hüttenkäse bis zum Käseprodukt auf Pflanzenbasis




